semaine du 29 Avril 2023 au 03 Mai 2024

Mardi 30/04

Jeudi 02/05

6 Chipolatas grillées
Quartiers de pommes de terre au four

% cantal
Ile flottante

PETS4 "Coquillettes au thon

Emincé de dinde aux oignons caramélisés isww
Y

z: xz. Céleris d la bourgeoise
Petit brie
mousse chocolat

Vendredi 03/05

Salade de carottes
Filet de poisson sauce créme
PETE Haricots verts sautés

Tomme blanche
Crumble aux fruits

semaine du 06 Mai 2023 au 10 Mai 2024

Paté de campagne et cornichon
filet de poulet aux épices
Brocolis persillés Pl

B
LR
tomme grise
Dessert tous fruits

Mardi 07/05 Jeudi 09/05 Vendredi 10/05
Friand fromage
Roti de beeuf froid et ketchup FERIE PONT DE L ASCENSION

Ecrasé de pommes de terre
Fromage blanc nature sucré
@4  Fruits de saison A

&
£

semaine du 13 Mai 2024 au 17 Mai 2024

Pastéque
Dos de lieu au curry
Riz parfumé  PETY
Samos
Abricots sur lit de créme

Mardi 14/05 Jeudi 16/05
- Radis croc'sel @i 4 PZT=4 Betteraves mimosa
Q\..v.@ Poulet basquaise Noix de joue de beeuf sauce piquante
Haricots beurre persillés Poélée de carottes [ AR |
Kiri au Chévre - @ ¢ Gruyere

Fondant au chocolat |

=

@ Fruit de saison

semaine du 20 Mai 2024 au 24 Mai 2024

FERIE

Mardi 21/05 (repas Charentais) Jeudi 23/05 Vendredi 24/05
Grillon charentais # [4§ Concombre au thon CEufs mayonnaise
@2 Filet de porc aux herbes " Escalope de dinde au jus oD Parmentier de poisson & |*huile d'olive

Mogettes a la Charentaise
Fromage
% Galette Charentaise

a2 3

@& Gratin de chou fleur @
Saint nectaire M- ¢
Fraises chantilly

)

Salade verte
Tartare fines herbes
Fruit

Haute valeur environnementale
Produits de saison

agriculture raiscnnée
Fabrication Maison

Produits Bleu Blanc caeur
produit bio

Appelation d'Origine Controlée

Viande de Beeuf frangaise
repas végétarien

Péche Responsable
Viande de Porc francaise
Viande Certifiée

Viande de Boeuf de qualit
Label Rouge

N 3

T

Iz

€ Race a Viande

appellation géographique protégée 0

Cenlifié. CHARTE
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semaine du 27 Mai 2024 au 31 Mai 2024

Mardi 28/05 [

Duo de saucisson
Q »r\” Haut de poulet sauce barbecue
Sl Boulgour bio  PETE{
Coulommiers
Fruit

P14 "Salade de betteraves
rilet de dorade sauce langoustines
Brocolis au beurre
Saint paulin
Tarte aux pommes

semaine du 03 Juin 2024 au 07 Juin

Jeudi 30/05

2024

Vendredi 31/05
E Courgettes en salade
¥/ Sauté de veau paprika

7% Pommes de terre en robe des n:n:._m_\u

-, Tomme catalane A\J
©: Compote maison

Mardi 04/06 Jeudi 06/06 Vendredi 07/06
Pastéque 5o Batavia aux crolitons Melon jaune
R&ti de veau sauce champignons /- Merlu sauce basilic Qbm@ Longe de porc sauce moutarde
Poélée de |égumes PET:4  Papillons L Salsifis au beurre
Gouda Samos @ Brie
Créme dessert caramel Cocktail de fruits au sirop Flan patissier
semaine du 10 Juin 2024 au 14 Juin 2024
Mardi 11/06 Jeudi 13/06
Péche au thon Melon Charentais JET;§  Concombre échalotes
@D Saucisse de toulouse Julienne & la créme de poireaux Raviolis & la tomate
Flageolets aux oignons et Duo de haricots persillés 2T Salade verte
Tomme grise (@D 3 - @  Morbier st morét
Fruit de saison 7% %2 < tartelette aux fraises Fruit
semaine du 17 Juin 2024 au 21 Juin 2024
Mardi 18/06 Jeudi 20/06 Vendredi 21/06
Rosette Melon vert Radis beurre
Parmentier de canard Bolognaise ¥ Paisson pané au citron
i Laitue & mm Spaghetti Haricots beurre

Saint nectaire Ay
@ Fruit de saison

tartare fines herbes
Entremet caramel et beurre salé

Mimolette
Eclair vanille

Haute valeur environnementale

Produits de saison

agriculture raisonnée
Fabrication Maison

Produits Bleu Blanc coeur
produit bio

Appelation d'Crigine Controlée

Viande de Boeuf frangaise

repas végétarien

Péche Responsable

Viande de Porc frangaise

Viande Certifiée

Viande de Boeuf de qualité Race a Viande
Label Rouge

appellation géographique protégée @



semaine du 24 Juin 2024 au 28 Juin 2024

Mardi 25/06 Jeudi 27/06 _ Vendredi 28/07
Rillettes de thon Salade de carottes Repas Américain i L
" R&ti de beeuf froid s az . Tomate fargie -+, Hamburger maison _mww
JETs] Coquillettes . “ Riznature PETY <i z=  Patatoes 3
Cantafrais
mﬁl.m Fruit de saison Entremet chocolat Glace
semaine du 01 Juillet 2024 au 05 Juillet 2024
Mardi 02/07 Jeudi 04/07 Vendredi 05/07
p2r;§ Betteraves vinaigrette . = Mousse de foie et cornichons
Saucisse Grillée Q\V@ nw,_ Escalope de dinde 4 la cacahuéte Repas pique nique
PETH  lentilles vertes e ' Tian de légumes  PETq
Cantal  fec- Emmental
T %50 Coupelle de fraises Ananas frais

Produits de notre région
Produits de saison
agriculture raisonnée

Viande de Beeuf francaise
repas végétarien
Péche Responsable

Fabrication Maison Viande de Porc frangaise ..mmru.\
Produits Bleu Blanc coeur Viande Certifiée m..
produit bio Viande de Boeuf de qualité Race a Viande L.\-\
Appelation d'Origine Controlée Label Rouge QMV@



