semaine du 05 Février

au 09 Février 2024

Lundi 05/02 (repas brasserie)

Mardi 06/02

Jeudi 08/02

Vendredi 03/02

T Carottes rapées
\/-] Croque monsieur au jambon
i Frites au four
. Emmental
@ fruit

CEufs durs mayonnaise
Macaronis sauce végétarienne
(haché végétarien)

St morét
Mousse chocolat

Taboulé aux légumes

Aiguillettes de poulet sc grand-mére @i@

prq  Carottes al'ail
Saint paulin
Grillé aux pommes

Betteraves cuites et demi ceuf
-
Paélla aux fruits de mer et chorizo % )

=

&

Coulommiers
Entremet vanille et son biscuit

semaine du 12 Février au 16 Février 2024

Lundi 12/02

Mardi 13/02 "Mardi gras"

Jeudi 15/02

Vendredi 16/02

1/2 Pamplemousse
\&3‘] Bouchée d la reine
Riz sauvage
Cantal  MC
Yaourt nature sucré

Crépe au fromage
PZ:d  R6ti de porc et son jus -}ff,

Haricots verts bio

Tomme grise {>

Gauffre sauce chocolat

5 Céleri rave P24
/" Blanquette de veau
Pommes vapeurs

#  Morbier
Pomme cuite au miel

Bouillon de volaille aux vermicelles
FH - Boulettes de légumes sc tomate
11 Lentilles vertes aux carottes
Tartare
fruit de saison '

s

Haute valeur environnementale
Produits de saison

agriculture raisonnée
Fabrication Maison

Produits Bleu Blanc coeur
produit bio

Appelation d'Origine Controlée

Viande de Beeuf frangaise
repas végétarien

Péche Responsable
Viande de Porc francaise
Viande Certifiée

Viande de Boeuf de qualité Race a Viande

Label Rouge

appellation géographique protégée







